lo spazzolino

Trovoesore L vino

nelle bottiglie
mantenendo un livello
di 7 cm. dal raso collo

LUNARIO 2021

Laware le bottiglie For ascivngare Avvinare
Solo con acqua Mettete le bottiglie a Bagnate le pareti
calda o al pit con testa in git delle bottiglie con un

po' di vino

Tappore .
Subito dopo avere a Non oltre I'anno in
completato un luogo fresco,

limbottigliamento buio, senza odori,

Dal al
| CONSIGLI DEL BEPI
31 Dicembre 13 Gennaio
i : Le date indicate stanno ad indicare il
28 Gennaio 11 Febbraio periodo di luna calante per imbottigliare il
. vino o per travasarlo da una damigiana
27 Febbraio 13 Marzo .
all'altra.
28 Marzo 12 Aprile . - S
Non imbottigliare mail vino se sta
27 Aprile 11 Maggio fermentando in damigiana.
27 Maggio 10 Giugno Non lasciare mai le damigiane senza
tappo o dimezzate.
24 Giugno 10 Luglio ppo © dimezz
24 Luglio 08 Agosto Usa sempre tappi nuovi.
22 Agosto 07 Settembre Imbottiglia con il bel tempo ma
soprattutto senza vento.
21 Settembre 06 ottobre
La buona conservazione del vino dipende
20 Ottobre 04 Novembre soprattutto dalle vostre curel
19 Novembre 04 Dicembre
19 Dicembre 31 Dicembre

CANTINA DE PRA SRL
Via Armentaressa, 75 31024 — ORMELLE (TV)

Telefono e Fax 0422.745304 « info@cantinadepra.com * www.cantinadepra.com ¢ shop-cantindepra.com

— Orari di apertura: Da lunedi al venerdi 08.00 - 12.00 * 14.00 - 18.30 — sabato dalle 08.00 -1600 continuato
PRA Da Maggio ad Settembre il sabato aperto dalle 08.00 - 12.00




